Foie gras de Canand cuit en teviine, compotée de fruits secs

Saupe de Patinan, connes d'abiondances et langoustines wities

Saumeon maniné a Uanis étoile e

Feuilleté d'escargats et andouillette, sauce au Chabilis

Escangots en coquilles = les 6 e
les 12




edo,

g ¥
nomages Q‘y’ %

Jeast d'Epaisses, salade craquante, vinaigrette aw cumin, 6:50€ 5.30€
Miblle-feuille de Fowune d' Umbert, de mascarpane et naisins secs 6.00€
ssiette de 3 fromages 4.50€
Plateaw de Framages 8.00€
Framage blanc aux herbes cw suweré 3:00€ 4.41€
Dessents Q"’” de 4,
Moellewx au Chocolat nair, ceur fondant pistache et sa glace 8.00€
Symphonie de fuuits frais 9:60€ 7.90€
Guatin de Fwuits de saison e 6.50€
Vewiine au fremage blancet a Cdnanas 7.50€




Menu « Découvette du teviain »
A2
,f 30.00€ 28.00€ sans les vins
®  3%.00€ 36.00€ avec les vins (vewies de 6cl)
,

Feuilleté d'escargats o Uandouillette, sauce au Chabilis
Sewi avec un vevie de Chalilis

TV

Faitrine de Canarnd, jus au Poxto et baies de Cassis
Sewvie avec un vevie de Cates d’Uuxevie Prestige
VO
Jaast d'Epaisses et salade craquante, vinaigrette au Cumin
Sewi avec un vevie de Cites d’Uuaene Prestige
DO

Guatin de fuuiits de saison




Menu « Claivions»
35.00€

Velouté de potiron, Cornes d'abiendance et queues de langeustines
Ou
Faie gras de Canard cuit en teviine, campotée de fruits secs

TV

Picce de Beeuf vitie, foie paelé, jus simple aux alives naires et citron confit
Ou
Escalape de Maigre, sauce au caviar avuga, sexvie en papillote

Moelleux au chacelat noi, ceur de pistache et sa glace
Ou
Vewtine au fromage tlanc et & CUnanas




